entrée + plat + fromage + dessert 35 €
entrée + plat + dessert ou fromage 33 €
entrée + plat ou plat + dessert 29 €

ENTREES - 10¢

Nos fameux ris de veau aux morilles

Thon tataki, huile de noisette et purée de petit pois

Tapas cantalouse (charcuterie maison ]offrois, cantal pané, pounl:i)

Cromesquis de grenouille, pesto au persil

FLATS - 235¢
Pavé de boeuf Salers

Epaule d’agneau confite et son jus de cuisson

Cochon de lait roti

. . 1 .
Risotro d@ lotte , JUS au curcuma ecrevisses et coques

Toutes nos viandes proviennent de la boucherie de la Vallée de la Cére - Vic-sur-Cere 15.

Tous nos plats sont accompagnés de truffade ainsi que de legumes fraichement travailles.
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